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PAPEL ALIMENTARIO

FICHA TECNICA PAPEL AQUAKRAFT

REFERENCIA:
PAPEL CELULOSA NATURAL
COMPOSICION DE FIBRAS:
FIBRA LARGA

TRATAMIENTO:
TODAS LAS MATERIAS PRIMAS UTILIZADAS EN ESTA FABRICACION CUMPLEN LA NORMATIVA DE

LOS EEUU (FDA, CFR — TODAS LAS PARTES) Y DE ALEMANIA (BFR) REFERENTE A LOS MATERIALES
EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

GRAMOS POR M2:

60-80 GR

Requisitos de calidad de PAPEL AQUAKRAFT es el de ser una barrera para la penetraciéon de
microorganismos, durante el almacenaje, manoseo y transporte de los productos. Esta propiedad,

llamada de barrera microbiolégica, es obtenida en funcién de cuatro caracteristicas basicas:

a) Regularidad de la estructura de la hoja de papel.
b) Su porosidad y su control del tamafio de los poros.
¢) Suresistencia a la penetracién del agua.

d) Su resistencia mecanica global.

La resistencia mecanica interviene, igualmente en el efecto de barrera microbioldgica. Resistente a la
traccion, a rasgarse y a la perforacién son items que son controlados para que tengamos la mayor

resistencia posible del papel.

FOODPAPER, S.L. CTRA Fuencarral 56, 32 Planta — Oficina 118 28108 - MADRID
FOODPAPER, S.L. Ronda Maiols 1 Despacho 314 - 08192 Sant Quirze del Valles - BARCELONA

e-mail: info@foodpaper.es www.foodpaper.es



